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ESCLARECIMENTO N.º 001 AO PREGÃO PRESENCIAL N.º 007/2022 
 

 

A SRA. PREGOEIRA ESCLARECE A TODOS OS INTERESSADOS QUE APÓS MANIFESTAÇÃO DO SETOR TÉCNICO, RESOLVE 

RETIRAR DAS ESPECIARIAS NATURAIS A PIMENTA E O GLUTAMATO MONOSSÓDICO DO ITEM 07 DO LOTE II E A 

PIMENTA DO ITEM 16 DO LOTE V, PASSANDO A TER A SEGUINTE DESCRIÇÃO: 

ITEM 07 DO LOTE II 

LOMBO SUÍNO EMPANADO: ESPECIFICAÇÃO: LOMBO DE SUINO FATIADO, FARINHA PARA EMPANAR 

(FARINHA DE TRIGO FORTIFICADA COM FERRO E ÁCIDO FÓLICO, FARINHA DE MILHO*, SAL, AÇÚCAR, FERMENTOS 

QUÍMICOS: BICARBONATO DE SÓDIO (INS 500II) E PIROFOSFATO ÁCIDO DE SÓDIO (INS 450I), EMULSIFICANTE 

MONO E DIGLICERÍDEOS DE ÁCIDOS GRAXOS (INS 471) E CORANTE NATURAL DE URUCUM (INS160B)), SOLUÇÃO 

LIGANTE (FARINHA DE TRIGO FORTIFICADA COM FERRO E ÁCIDO FÓLICO, AMIDO DE MILHO*, SAL, AÇÚCAR E 

ESPESSANTES GOMA GUAR (INS 412) E GOMA XANTANA (INS 415)), FARINHA DE ARROZ, GORDURA VEGETAL, 

ÁGUA (9%), SAL REFINADO, ESPECIARIAS (ALHO, CEBOLA, NOZ MOSCADA), AROMATIZANTES NATURAIS (ÓLEO 

RESINA DE PIMENTA PRETA E ÓLEO ESSENCIAL DE CEBOLA), FÉCULA DE MANDIOCA, ESTABILIZANTE TRIPOLIFOSFATO 

DE SÓDIO (INS 451I)), ANTIOXIDANTE ISOASCORBATO DE SÓDIO (INS 316) E REALÇADOR DE SABOR GLUTAMATO 

MONOSSÓDICO (INS 621). CONTÉM GLÚTEN. ALÉRGICOS: CONTÉM DERIVADOS DE TRIGO. PODE CONTER SOJA, 

CENTEIO, CEVADA, AVEIA, PEIXE E DERIVADOS DE LEITE. VALOR ENERGÉTICO 302 KCAL, CARBOIDRATOS 25G, 

PROTEÍNA 19G, GORDURAS TOTAIS 14G, GORDURAS SATURADAS 4G, GORDURAS TRANS 0G, FIBRAS 0G, SÓDIO 

741MG. EMBALAGEM PRIMÁRIA: SISTEMA PLÁSTICO TERMOSSOLDADO, TRANSPARENTE, RESISTENTE E ATÓXICO, 

COMPATÍVEL AO CONTATO DIRETO COM ALIMENTOS. CAPACIDADE DE ACONDICIONAMENTO:700G O EMBALAGEM 

SECUNDÁRIA: CAIXA DE PAPELÃO REFORÇADA, RESISTENTE AO IMPACTO E AS CONDIÇÕES DE  ESTOCAGEM EM 

SISTEMA DE CONGELAMENTO. CAPACIDADE PARA 10KG.  

ITEM 16 DO LOTE V 

LINGÜIÇA DE FRANGO: CARNE DE FRANGO, ÁGUA, PROTEÍNA DE COLÁGENO ANIMAL, SAL REFINADO, 

ESPECIARIAS NATURAIS (ALHO), AÇÚCAR, REGULADOR DE ACIDEZ: LACTATO DE SÓDIO (INS 325), ESTABILIZANTE: 

TRIPOLIFOSFATO DE SÓDIO (INS 451I), ACIDULANTES: ÁCIDO LÁCTICO (INS 270) E ÁCIDO CÍTRICO (INS 330), 

REALÇADOR DE SABOR: GLUTAMATO MONOSSÓDICO (INS 621), ANTIOXIDANTES: ERITORBATO DE SÓDIO (INS 
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316) E ÁCIDO ASCÓRBICO (INS 300) E CONSERVADORES: NITRITO DE SÓDIO (INS 250) E NITRATO DE SÓDIO 

(INS 251). NÃO CONTÉM GLÚTEN. ALÉRGICOS: PODE CONTER DERIVADOS DE SOJA. DEVERÁ SER CONGELADO EM 

ATÉ -12 C° OU MAIS FRIO E TRANSPORTADA EM CONDIÇÕES QUE PRESERVEM TANTO AS CARACTERÍSTICAS DO 

ALIMENTO CONGELADO, COMO TAMBÉM A QUALIDADE DO MESMO, TENDO PRAZO DE VALIDADE MÁXIMO DE 30 

DIAS E A DATA DA ENTREGA NÃO DEVERÁ SER MAIOR QUE 07 (SETE) DIAS DA DATA DE FABRICAÇÃO. EMBALAGEM 

PRIMÁRIA: SACOS DE POLIETILENO NO PESO DE 500G A 1 KG, OU NA VERSÃO A VÁCUO. NO RÓTULO DA 

EMBALAGEM DEVERÃO ESTAR IMPRESSAS DE FORMA OBJETIVA E LEGÍVEL: IDENTIFICAÇÃO DO REGISTRO NO SIF; 

NOME E ENDEREÇO DO ABATEDOURO, CONSTANDO O SELO DE INSPEÇÃO SANITÁRIA; DATA DE FABRICAÇÃO E 

PRAZO DE VALIDADE; TEMPERATURA DE ESTOCAGEM, ARMAZENAMENTO E CONSERVAÇÃO; PESO LIQUIDO E 

CONDIÇÕES DE ARMAZENAMENTO. SECUNDÁRIA: CAIXAS DE PAPELÃO DE ATÉ 20 KG. 

 

CONSIDERANDO QUE TAIS ALTERAÇÕES NÃO ALTERAM A FORMULAÇÃO DA PROPOSTA, EIS QUE SOMENTE SÃO 

CONDIMENTOS/ESPECIARIAS,  NOS TERMOS DO ARTIGO 21, §4º DA LEI 8.666/93 E SUAS ALTERAÇÕES, FICA 

MANTIDA A DATA DE 11 DE MAIO DE 2022, ÁS 09:00 HORAS PARA REALIZAÇÃO DO CERTAME. 

 
ANGATUBA, 05 DE MAIO DE 2022. 

 
 
 

ANA JULIA DE OLIVEIRA BARROS 
PREGOEIRA 

 
 

 

Local: _____________________________, _________ de ____________________ 2.022 

Nome por Extenso:_______________________________________________ 

RG nº _______________________________ 

ASSINATURA 
 
 

FAVOR RETORNAR FAX COMPROVANDO O RECEBIMENTO DESTE ESCLARECIMENTO ATRAVÉS DO 

EMAIL: LICITACOES@ANGATUBA.SP.GOV.BR 


